En aften i honningens tegn
26. feb. 2026 ki. 18-21
Kulturhuset Slojfen i Hadsten

Kom med til en sanselig og nede-pa-jorden aften,
hvor honningen star i centrum.

Gert fra Hammel og Omegns Biavlerforening
forteeller om biernes arbejde og arets honning.
Ole, passioneret mjad- og frugtvinbrygger
gennem 10 ar, abner deren til, hvordan
honningen kan blive til de leekreste drikke, og
kokken Jon fra Skafferiet saetter ord pa, hvordan
honning kan lafte bade smag og madlavning.

Det byder aftenen pa:
& Mjegdbaseret velkomstdrink med
lokal honning og baer

& 7 gkologiske dele-hapsere, bred og dip

samt en leekker dessert med honningen
£ Smagsprever pa forskellige honninger
& Opleeg fra biavler, kok og mjedbrygger
£ En opskrift med hjem, sa du kan arbejde

med honning i dit eget kakken

Pris: 295 kr. pr. person

Bestil billetter pd
www.skafferiet.dk/event Early birg pris

inden 24/12
250 kr,

Arrangeret af Hammel og Omegns
Biavlerforening og Skafferiet

En aften i honningens tegn
26. feb. 2026 ki. 18-21
Kulturhuset Slgjfen i Hadsten

Kom med til en sanselig og nede-pa-jorden aften,
hvor honningen star i centrum.

Gert fra Hammel og Omegns Biavlerforening
forteeller om biernes arbejde og arets honning.
Ole, passioneret mjad- og frugtvinbrygger
gennem 10 ar, abner deren til, hvordan
honningen kan blive til de leekreste drikke, og
kokken Jon fra Skafferiet satter ord pa, hvordan
honning kan lgfte badde smag og madlavning.

Det byder aftenen pa:
& Mjgdbaseret velkomstdrink med
lokal honning og baer

£ 7 okologiske dele-hapsere, brgd og dip

samt en leekker dessert med honningen
£ Smagsprever pa forskellige honninger
& Oplaeg fra biavler, kok og mjedbrygger
£ En opskrift med hjem, sa du kan arbejde

med honning i dit eget kakken

Pris: 295 kr. pr. person

Bestil billetter pa
www.skafferiet.dk/event  Early bijrq pris

inden 24712
250 kr.,

Arrangeret af Hammel og Omegns
Biavlerforening og Skafferiet

En aften i honningens tegn
26. feb. 2026 kl. 18-21
Kulturhuset Slojfen i Hadsten

Kom med til en sanselig og nede-pa-jorden aften,
hvor honningen star i centrum.

Gert fra Hammel og Omegns Biavlerforening
forteeller om biernes arbejde og arets honning.
Ole, passioneret mjgd- og frugtvinbrygger
gennem 10 ar, dbner dgren til, hvordan
honningen kan blive til de laekreste drikke, og
kokken Jon fra Skafferiet saetter ord pa, hvordan
honning kan lafte bade smag og madlavning.

Det byder aftenen pa:
& Mjgdbaseret velkomstdrink med
lokal honning og baer

& 7 gkologiske dele-hapsere, brgd og dip

samt en leekker dessert med honningen
£ Smagsprever pa forskellige honninger
& Opleeg fra biavler, kok og mjedbrygger
£ En opskrift med hjem, sa du kan arbejde

med honning i dit eget kakken

Pris: 295 kr. pr. person

Bestil billetter pd
www.skafferiet.dk/event Early bird pris

inden 24717
250 kr,

Arrangeret af Hammel og Omegns
Biavlerforening og Skafferiet



En aften i honningens tegn
26. feb. 2026 ki. 18-21
Kulturhuset Slojfen i Hadsten

Kom med til en sanselig og nede-pa-jorden aften,
hvor honningen star i centrum.

Gert fra Hammel og Omegns Biavlerforening
forteeller om biernes arbejde og arets honning.
Ole, passioneret mjad- og frugtvinbrygger
gennem 10 ar, abner deren til, hvordan
honningen kan blive til de leekreste drikke, og
kokken Jon fra Skafferiet saetter ord pa, hvordan
honning kan lafte bade smag og madlavning.

Det byder aftenen pa:
& Mjegdbaseret velkomstdrink med
lokal honning og baer

& 7 gkologiske dele-hapsere, bred og dip

samt en leekker dessert med honningen
£ Smagsprever pa forskellige honninger
& Opleeg fra biavler, kok og mjedbrygger
£ En opskrift med hjem, sa du kan arbejde

med honning i dit eget kakken

Pris: 295 kr. pr. person

Bestil billetter pd

En aften i honningens tegn
26. feb. 2026 ki. 18-21
Kulturhuset Slgjfen i Hadsten

Kom med til en sanselig og nede-pa-jorden aften,
hvor honningen star i centrum.

Gert fra Hammel og Omegns Biavlerforening
forteeller om biernes arbejde og arets honning.
Ole, passioneret mjad- og frugtvinbrygger
gennem 10 ar, abner deren til, hvordan
honningen kan blive til de leekreste drikke, og
kokken Jon fra Skafferiet satter ord pa, hvordan
honning kan lgfte badde smag og madlavning.

Det byder aftenen pa:
& Mjgdbaseret velkomstdrink med
lokal honning og baer

£ 7 okologiske dele-hapsere, brgd og dip

samt en leekker dessert med honningen
£ Smagsprever pa forskellige honninger
& Oplaeg fra biavler, kok og mjedbrygger
£ En opskrift med hjem, sa du kan arbejde

med honning i dit eget kakken

Pris: 295 kr. pr. person

Bestil billetter pa

En aften i honningens tegn
26. feb. 2026 kl. 18-21
Kulturhuset Slojfen i Hadsten

Kom med til en sanselig og nede-pa-jorden aften,
hvor honningen star i centrum.

Gert fra Hammel og Omegns Biavlerforening
forteeller om biernes arbejde og arets honning.
Ole, passioneret mjgd- og frugtvinbrygger
gennem 10 ar, dbner dgren til, hvordan
honningen kan blive til de laekreste drikke, og
kokken Jon fra Skafferiet saetter ord pa, hvordan
honning kan lafte bade smag og madlavning.

Det byder aftenen pa:
& Mjgdbaseret velkomstdrink med
lokal honning og baer

& 7 gkologiske dele-hapsere, brgd og dip

samt en leekker dessert med honningen
£ Smagsprever pa forskellige honninger
& Opleeg fra biavler, kok og mjedbrygger
£ En opskrift med hjem, sa du kan arbejde

med honning i dit eget kakken

Pris: 295 kr. pr. person

Bestil billetter pd
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